
 

 

Миксер планетарный вместимостью 20 литров  

Hendi 222843 

Основные характеристики 
 

 

 
Описание 
 

Планетарный миксер Hendi 222843 предназначен для замеса различного вида теста жидкой и 

средней консистенции, взбивания яиц, сливок, кремов, муссов и приготовления фарша в кафе, 

ресторанах, на предприятиях фаст-фуда и в домашних условиях. Модель оснащена механической 

панелью и чашей с 2 ручками для удобной переноски. Корпус выполнен из окрашенного метала, 

чаша и насадки- из нержавеющей стали, защитный кожух - из нержавеющей стал и с 

хромированным покрытием. 

В комплект поставки входят дежа из нержавеющей стали, венчик, насадка для смешивания и крюк 
для теста 
 
Особенности: 
 

Прочный шнековый привод и зубчатые передачи 

Выключатели безопасности и защита от перегруза обеспечивают безопасную эксплуатацию 

Простая в обслуживании механическая панель управления 

Максимальная загрузка: 5 кг муки 

Подъемная головка – опускается и поднимается при помощи рычага 

Предохранитель включения миксера при поднятой головке или неправильно установленной дежи 

3 скорости: 197/317/462 об./мин. 

Объем дежи 20 л 

Модель 222843 

Механизм поднятия 
головы 

подъемная 
траверса 

Число скоростей 3 

Напряжение 220 В 

Мощность 0.6 кВт 

Ширина 490 мм 

Глубина 540 мм 

Высота 780 мм 

Цвет белый 

Страна-производитель Нидерланды 

  


